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Mikrochemie der Arzneimittel und Oifte. 11. Teil: Die Arznei- 
mittel organischer Natur. Von M a y r h o f e r. Verlag Urban 
& Schwarzenberg, Berlin und Wien 1928. RM. 16,-, 
geb. RM. 18,40. 

Das ausgezeichnete Buch fullt eine in Fachkreisen schon 
lange Zeit unangenehm empfundene Liicke aus. In dem nun- 
mehr vorliegenden zweiten Teil, der im allgemeinen nach den 
gleichen Gesichtspunkten wie der erste Teil bearbeitet ist, ist 
besonders zu begriii3en die allgemeine kritische Einleitung mit 
dem wertvollen Hinweis auf die Grfnzen der Empfiudlichkeit 
mikrochemischer Reaktionen iiberhaupt. Die Praxis zeigt, dafi 
hieriiber wenig Zuverlassiges bekannt ist und infolgedessen die 
Vorstellungen tiber die Leistungsfahigkeit vielfach irrig sind. 
Auderdem behandelt der allgemeine Teil in ausftihrlichei 
Weise neben dem Nachweis der einzelnen Elemente und der 
Bestimmung der wichtigsten Konstanten die mineraloptischen 
Methoden, die Untersuchung im polarisierten Licht, die Be- 
stimmung des Brechungsvermogens und die Technik der Mikro- 
methoden zur Untersuchung von Drogen und verwandten Roh- 
stoffen. Im speziellen Teil werden alle wichtigen' Arznei- 
mittel, nach chemischen Grundsltzen geordnet, besprochen. Ein 
groDer Teil dieser Substanzen beansprucht das Interesse viel 
weiterer Fachkreise, als nach dem Titel des Buches ZLI 
schlieoen ist. Abgesehen von Alkaloiden und synthetischen 
Arzneimitteln finden sich hier die Kohlenwasserstoffe und ihre 
Halogenderivate, Alkohole, Aldehyde, Ketone, organische 
Sauren und Ester, Phenole, Amine usw. Durch diese groi3e 
Vielgestaltigkeit wird sich das Buch in der Praxis nicht nur 
fur den Spezialfachmann im engeren Sinne, sondern auch fiir 
jeden, der am Nachweis geringer Mengen von chemischen 
Stoffen iiberhaupt interessiert ist, niitzlich erweisen. Vor allem 
kommen hier in Betracht die verschiedenartigen Zweige der 
angewandten Wissenschaft, abgesehen von den chemischen 
Fachern auch sonstige naturwissenschaftliche und medizi- 
nische Disziplinen. Viele Fragen, die mit angewandter BO- 
tanik und Warenkunde zusammenhiingen, lassen sich nur mit 
Hilfe der hier niedergelegten Untersuchungsmethoden beant- 
worten. Die Zuverljissigkeit und Brauchbarkeit des Buches 
gewiunt neben der Vielseitigkeit seines Inhaltes noch vor 
allem dadurch, daf3 sein Verfasser uberall aus eigener Er- 
fahrung schopfen kann und in zweifelhaften Fallen durch 
kritische Erlauterungen die Beurteilung erleichtert. 

Flury, Wiirzburg. [BB. 283.1 

Chemie des Brauwesens. Von Dr. Heinrich L ii e r s , Prof. an 
der Technischen Hochschule und Direktor der Wissenschaft- 
lichen Station fur Brauerei in Miinchen. Verlagsbuchhand- 
lung Paul Parey, Verlag fur Landwirtschaft, Gartenbau und 
Forstwesen, Berlin 1929. Preis geb. RM. a,--. 

Das vorliegende Buch fiillt eine Liicke aus, die auf dem 
Gebiete des Brauwesens schon seit mindestens 20 Jahren be- 
stand. Es fehlte an einer modernen Chemie des Brauwesens, 
und wir miissen dem Verfasser dankbar sein, daf3 e r  die grofk 
Arbeit a d  sich genommen hat und in einer sehr klaren, iiber- 
sichtlichen Form das Wesentlichste aller Fortschritte auf dem 
Gebiet des Brauwesens zusammengestellt hat. Es ist wohl auch 
kaum ein anderer berufener wie L i i e r s ,  dieses Buch zu 
schreiben, und er hat seine Aufgabe in glanzender Weise 
gelost. Er behandelt zunlchst in einem allgemeinen Teil die 
Kohlehydrate, die Proteine, die Fette und verwandte, die 
Enzyme und die Vitamine, in einem speziellen Teil die Chemie 
des Brauwesens und zwar zunachst die Rohstoffe Gerste, 
Weizen, Mais, Reis, Hopfen, Wasser und dann geht er auf die 
chemischen Vorgange bei der Malzbereitung ein. Das folgende 
Kapitel enthalt die Chemie des Maischprozesses, die Chemie 
der Garung und endlich des fertigen Bieres. Es ist keine 
leichte Arbeit gewesen, bei dem heterogenen Material des 
Schrifttums iiber das Brauwesen Ordnung zu schaffen und in 
kurzer pragnanter Form eine Wbersicht zu geben, die um so 
wertvoller ist, a19 sie viele noch unveroffentlichte Arbeiten von 
L u e r 8 enthalt. Das Buch bedeutet jedenfalls fur das ganze 
Brauwesen einen grot3en Gewinn, und seine Anschaffung kann 
einem jeden wissenschaftlich gebildeten Brauer empfohlen 
werden. Es bietet aber auch jedem Chemiker sehr viel Wissens- 
wertee und Interessantes. A. Heiduschka. [BB. 55.1 

Lehrbneh der Toxikologie. Von F. F 1 u r y und H. Z a n g g e r. 
500 Seitew 9 Abb. Verlag J. Springer, Berlin 1928. RM. %,-; 
geb. RM. 32,-. 

Aus dem Vorwort: ,,Wenn dieses Buch auch in erster Linie 
fiir Mediziner geschrieben ist, so muf3 doch betont werden, daf3 
auch anderen Kreisen ein hohes Interesse an den Schidigungen 
durch Gifte zukommt" . . . ,,Vergiftungen greifen in mannig- 
faltiger Weise ein in die Rechtspflege - sowohl Strafrecht wie 
Zivilrecht, Polizeirecht -, in daa staatliche und private Ver- 
sicherungswesen - Unfule, Haftpflicht, Versicherungsmedizin, 
gerichtliche Medizin -, in die Wohlfahrtspflege - Arbeiter- 
Wrsorge, Gewerbepolizei, Gewerbehygiene, soziale Medizin -., 
in die Medizinalgesetzgebung, in den Verkehr mit Nahrungs- 
und GenuSmitteln. Dazu kommt die nach Zahl und Menge 
taglich zunehmende Verwendung chemischer Praparate - 
Rohstoffe, Zwischen- und Hauptprodukte, technische Hilfs- 
mittel verschiedenster Art - in allen Zweigen der Industrie, 
Technik und des Kleingewerbes, die sich auch im Handel und 
Transportgewerbe auswirken mui3." . . . Besonderer Nachdruck 
ist immer wieder auf die Schwierigkeiten bei der Erkennung 
der Gifte und ihrer Wirkungen, auf die Gefahren verhangnis- 
voller Irrtumer, aber auch auf zahlreiche noch ungeloste Fragen 
gelegt worden." 

Die beiden Herausgeber haben in Verbindung mit 
M. C l o e t t a ,  E. St. F a u s t  und E. H i i b e n e r  ihr vor- 
gezeichnetes Programm in gliicklicher Weise gelost, soweit dies 
a d  500 Seiten geschehen konnte. Die allgemeinen ErSrte- 
rungen Uber Giftwirkungen, dtiologie und Statistik, Diagnose 
und Nachweis, Therapie, gesetzliche Vorschriften sind von 
beiden Herausgebern bearbeitet und nehmen, ihrer grund- 
legenden Bedeutung entsprechend, den notwendigen breiten 
Raum ein. Im speziellen Teil sind die grokn Kapitel der 
anorganischen und organischen Gifte sowie der giftigen 
Dampfe usw. von der sachkundigen Feder Z a n  g g  e r s ge- 
schrieben - knapp, aber aus reicher praktischer Erfahrung 
geschopft. Die Abschnitte Vergiftung durch Alkaloide und 
Pflanzenstoffe sowie durch Schlafmittel stammen von C 1 o e t t a ,  
Vergiftung durch atherische Ole, Harze usw. von F 1 u r y , Ver- 
giftung durch tierische Gifte von F a u s t (t), bakterielle 
Nahrungsmittelvergiftungen von H ii b e n e r. Literaturnach- 
weisungen sind den einzelnen Abschnitten beigegeben. 

Die anerkannte Sachkunde der Herausgeber und Mitarbeiter 
biirgt fiir die Giite der Beitriige. Das Buch wird zweifellos 
seinen Zweck erfiillen; es kann zur allgemeinen und raschen 
Orientierung ilber alle einschliigigen Probleme warm empfohlen 
werden. Koelsch. [BB. 331.1 

Die arundlagen des Fettlickerne. Von Wilhelm S c h i n d 1 e r. 
230 Seiten gr. 80. Sachsische Verlagsgesellschaft, Leipzig 1928. 

Eine tibersichtliche Zusammenfassung unserer Kenntnisse 
uber Wesen und Wirkungsweise von Emulsionen vom gerberei- 
chemischen Standpunkt fehlte bisher vollstiindig. Das vor- 
liegende, im Rahmen der von Prof. Dr. Johannes P a e f3 1 e r 
herausgegebenen gerbereichemischen Einzelschriften erschei- 
nende Werk hilft diesem Mange1 ab  und wird deshalb in den 
interessierten Kreisen allerseits dankbar begriil3t werden. Das 
Gebiet der Emulsionen und Emulsionswirkung gehSrt zu den 
interessantesten, aber auch ungeklartesten nicht nur der 
Kolloidchemie iiberhaupt, sondern auch der Gerbereichemie. 
Die Fettung des Leders mit Emulsionen, das Fettlickern, hat 
als Hilfsoperation der Lederfabrikation vor allem mit der 
riesigen Entwicklung der Chromgerbung immer mehr an Be- 
deutung gewonnen. Der Gerbereichemiker wird sich also mit 
den wissenschaftlichen Grundlagen des Zustandekommens einer 
Emulsion und ihrer Eigenschaften mehr a h  bisher vertraut 
machen miissen, will er den Forderungen der Zeit gerecht 
werden. Das vorliegende Werk will dazu verhelfen. Der in 
jiingerer Zeit selbst mit gerbereichemischen Erperimental- 
arbeiten auf dem Fettlickergebiet hervorgetretene Verfasser be- 
handelt in einem ersten Abschnitt die physikalischen und 
chemischen Eigenschaften der Fettlicker. In diesem Zu- 
sammenhang werden die kolloidchemischen und elektro- 
chemischen Grundlagen der Emulsion ausfiihrlich besprochen. 
Emulgatoren und ihre Wirkungsweise, TropfengrSde, elek- 
trische Ladung, Grenzflachenspannung und ihre Beeinflussung 

RM. 15,--. 




